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C O S A  A S P E T TA R S I  D A L L’ O P E N  D AY

L’Open Day è l’occasione per vedere la raccolta meccanica di nocciole in un impianto
di soli 5 anni. Infatti, con le dovute tecniche colturali, messe a punto dalla Ricerca e
Sviluppo Terremerse, il nocciolo può anticipare di un paio di anni l’entrata in produzione
e questo corileto di quattro ettari ne è un esempio concreto.
Il Progetto Nocciolo dell’OP Terremerse nasce nel 2020 per sviluppare la prima filiera
100% italiana, tracciabile e di qualità. Oggi conta oltre 300 ettari a dimora.
Cinque anni di intenso lavoro e ricchi di soddisfazioni, che ci porteranno in visita
all’Az. Agricola Sirri di Forlì, la prima azienda che ha aderito al Progetto.
Il nocciolo offre vantaggi tecnici, agronomici, economici e ambientali rispetto alle
principali colture arboree, in un contesto produttivo nel quale le colture frutticole non
danno risposte sufficienti all’imprenditore agricolo. Vantaggi che rispondono alle attuali
sfide dell’agricoltura moderna, e non solo.

OP Terremerse Sezione Ortofrutta si occupa della programmazione, promozione e commercializzazione di prodotti
ortofrutticoli per l’industria e per il mercato del fresco e della gestione dei Piani Operativi per conto dei soci, offrendo
servizi circolari all’azienda agricola.
Questi in sintesi i numeri dell’OP: 132 milioni di € VPC (Valore Produzione Commercializzata) anno 2023 P.O. 2025;
280 migliaia di tonnellate di prodotto commercializzato;5.400 ettari di superficie coltivata complessiva; 500
aziende agricole di produzione ortofrutticola; controllate per la commercializzazione (2 per l’industria, 2 per il fresco).



I nostri soci produttori si avvalgono delle certificazioni più importanti per garantire i propri processi di produzione e
confezionamento: GlobalG.A.P. – Grasp - Catena di Custodia (CoC); Reg. UE 848/2018 Ortofrutta Biologica; ISO
22005:2008 Rintracciabilità Pomodoro da Industria; QC Pomodoro da Industria; UNI 11233 Produzione Integrata
Pomodoro da Industria; ISCC Plus Sostenibilità Pomodoro da Industria; SQNPI Produzione Integrata Ortofrutta da
Industria; DEMETER Certificazione agricoltura biodinamica.

LE  CERTIF ICAZ IONI

Ai soci, OP Terremerse fornisce assistenza qualificata e personalizzata con un tecnico di riferimento, che identifica
per ogni azienda un percorso produttivo attraverso l’utilizzo di Linee Tecniche predisposte dalla propria Ricerca e
Sviluppo, per garantire volumi di produzione omogenei, qualità, certificazioni, caratteristiche organolettiche specifi-
che e salubrità per il consumatore.
L’impegno per un’agricoltura sostenibile si traduce nella promozione di pratiche colturali e tecniche agronomiche
orientate alla tutela della biodiversità e alla riduzione dell’impatto ambientale. Attraverso l’adozione di Disciplinari
di Produzione Integrata, Biologica e Biodinamica, l’OP incentiva un uso razionale delle risorse naturali, limitando
l’impiego di input tecnici per preservare la fertilità del suolo e dell’ambiente nel suo complesso.
L'innovazione è un elemento chiave nella salvaguardia dell’ecosistema agricolo: soluzioni avanzate come l’uso del
DSS Agronomica contribuiscono a supportare gli agricoltori nella gestione ottimale delle proprie colture. Un siste-
ma che combina tecnologie innovative, modelli previsionali e un approccio personalizzato per ottimizzare costi e
risorse e aumentare la resa delle produzioni, minimizzare gli sprechi e migliorare la sostenibilità.
OP Terremerse supporta i propri soci nella transizione verso un’agricoltura in cui la qualità dei prodotti si coniuga
con il rispetto per l’ambiente, per garantire un futuro produttivo più equilibrato e responsabile.
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LE ECCELLENZE

I prodotti commercializzati provengono da aziende accuratamente selezionate, assistite e certificate che adottano
Disciplinari di Produzione Integrata, Biologica e Biodinamica, di cui si conosce ogni evoluzione produttiva.

PRODOTTI FRESCHI
Frutta: albicocche, arance, avocado, clementine, fichi d’India, kaki, kiwi, limoni, mandarini, mele, mirtilli, nettarine,
percoche, pere, pesche, prugne, susine, uva da tavola.
Orticole: angurie, asparagi, basilico, carote, cavoli, cipolle, fragole, insalate, melanzane, meloni, patate, peperoni,
pomodoro, rape, ravanelli, zucche, zucchine.

PRODOTTI DA INDUSTRIA
Frutta: albicocche, mele, nettarine, percoche, pere, pesche.
Orticole: bietole, cicorie, fagioli, fagiolini, finocchi, melanzane, patate, piselli, pomodoro, spinaci, zucchine.
Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci.

L O  S C O P O  D E L L’ O P

Lo scopo è quello di rendere sostenibile il reddito dei propri soci, anche tramite la diversificazione delle attività
commerciali, la concentrazione dell’offerta, l’innovazione e la selezione varietale.


