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COSA ASPETTARSI DALL'OPEN DAY
Nella giornata europea del biologico, l’OP BioSikelia aprirà le sue porte per raccontare cosa vuol 
dire produrre in biologico come scelta di vita. L’invito è aperto agli studenti di scuole superiori e 
università, ai produttori biologici del luogo, alle istituzioni, alla stampa locale e a tutti coloro che 
vogliono approfondire il tema del ruolo dei produttori di biologico come custodi del pianeta.
Gli invitati conosceranno BioSikelia e il suo operato in tutti i suoi aspetti, dal campo agli uffici, dal 
magazzino alla logistica. L’OP si racconterà in una breve presentazione attraverso le parole dei 
responsabili delle varie aree, dopodiché condurrà gli invitati in un piccolo tour itinerante attraverso 
campi e serre, per terminare nuovamente in sede dove ci sarà un piccolo rinfresco a base di 
prodotti bio. L’agricoltura è un mestiere che agisce nel presente ma si rivolge al futuro, e per 
BioSikelia il futuro vuol dire anche restituire valore al proprio territorio, offrendo prospettive di 
carriera e di crescita, in un contesto che trasforma il concetto di Organizzazione di Produttori in 
vera e propria comunità.

L ’ O.P.
BioSikelia è un’organizzazione di produttori di biologico fondata nel 2010, che ad oggi conta 35 soci tra 
diretti e indiretti. Coltiva esclusivamente prodotti biologici fin dagli anni ’90 e molti dei suoi soci sono stati 
pionieri di questo tipo di agricoltura in Sicilia. La OP produce agrumi, ortaggi e frutti tropicali. BioSikelia si 
trova a sud di Siracusa, sulla via Elorina, la strada che attraversa la Sicilia sud-orientale, lungo cui si 
distribuiscono le terre dei produttori dell’OP. BioSikelia produce secondo un calendario di produzione che 
permette di soddisfare le esigenze di tutti i clienti in termini di assortimento, qualità e disponibilità dei 
prodotti nell’arco dell’anno.
Alle colture arboree, che oltre ad arance e limoni comprendono anche tropicali come avocado e mango, 
sono dedicati 405 ettari. Le colture tropicali, raddoppiate negli ultimi due anni, ricoprono circa il 3% di 
questa superficie.
Agli ortaggi sono dedicati 105 ettari, con 65 ettari in pieno campo e il resto in coltura protetta. Zucchina e 
finocchio sono le colture a cui è dedicata più superficie, seguite da carote, patate e fagiolini.
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Il biologico per BioSikelia è un modo di vedere il mondo: tutto l’operato dell’OP dipende dalla forte 
convinzione che lavorare, produrre, mangiare e vivere in un modo diverso, più sano e consapevole, sia 
possibile. 
Il lavoro di BioSikelia si concentra sull’eccellenza dei prodotti ma non si ferma solo lì: l’OP si pone 
l’obiettivo di lavorare per la qualità della vita della propria comunità e di tutti. In questo sistema di valori 
non può esistere agricoltura senza difesa della biodiversità, produzione senza impegno per la 
sostenibilità, qualità del prodotto senza qualità della vita.

IL BIOLOGICO IN CAMPO, IN UFFICIO, NELLA VITA

Le certificazioni ottenute da BioSikelia garantiscono un prodotto 100% biologico coltivato secondo le 
normative più rigorose, con una speciale attenzione alla difesa della biodiversità e alla sostenibilità 
ambientale.
Tutti i soci sono certificati BIO (Reg. 848/2018) avvalendosi di vari enti certificatori come Bioagricert e 
Icea. Negli anni l’OP ha ottenuto molte altre certificazioni, che hanno premiato i suoi sforzi nella 
costruzione di un progetto di agricoltura biologica a 360 gradi: IFS FOOD e GLOBALG.A.P. / GRASP a 
garanzia dell’operato del magazzino e delle relative condizioni lavorative; BioSuisse per il mercato 
svizzero; Naturland per il mercato tedesco; Demeter per l’agricoltura biodinamica, che arricchisce e 
completa l’impegno nel biologico; NO CAP per la difesa dei diritti dei lavoratori nei campi. 
BioSikelia fa inoltre parte del Consorzio di Tutela del Limone di Siracusa IGP e segue il disciplinare 
Limone di Siracusa IGP, che garantisce un limone di varietà Femminello, proveniente solo dai limoneti in 
provincia di Siracusa, coltivato e raccolto secondo tradizione.

LE CERTIFICAZIONI

La Sicilia è la terra degli agrumi e qui limoni e arance raggiungono una qualità unica al mondo, ma 
l’angolo di Trinacria in cui si trova BioSikelia ha caratteristiche di terreno e clima che regalano ortaggi con 
straordinarie qualità organolettiche. L’avventura nell’agricoltura biologica inizia infatti proprio dagli ortaggi: 
solo in un secondo tempo si sono aggiunti alle produzioni certificate anche gli agrumi, che oggi 
costituiscono la principale produzione dell’OP.
Tra i prodotti di punta BioSikelia ci sono il Limone di Siracusa IGP, coltivato durante tutto l’anno grazie 
alle numerose fioriture, l’Arancia Elorina che con le sue varietà garantisce l’arancia perfetta in ogni 
stagione e la Patata Novella Siracusana Elorina, novità 2026. Il marchio Elorina, creato per raccontare il 
territorio generoso in cui crescono i prodotti BioSikelia, identifica una selezione speciale di prodotti 
disponibile dal 2025 nei negozi NaturaSì.

I PRODOTTI


